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ANTEPRIMA VINI D'ITALIA 2023

ANTEPRIMA VINI D’ITALIA 2023.
38 ETICHETTE DEGUSTATE
IN 25 ENOTECHE

Anteprima Guida Vini d'Italia 2023 € un Tour di Wine Tasting organizzato
da Gambero Rosso per presentare i nuovi vini agli enoappassionati
e agli operatori Horeca in attesa dell'uscita della Guida Vini d'ltalia 2023.
: L'appuntamento - dal 12 al 17 settembre - ha coinvolto
alcune tra le piu rinomate enoteche di tutta Italia recensite
sulla Guida Enoteche per scoprire le nuove annate deij vini
di 38 cantine italiane che vi presentiamo con le schede di degustazione

a cura di William Pregentelli - illustrazioni di Gaia Niola

GAMBERO ROSSO 187 oOTTOBRE 2022




unnn NN

MARISA CUOMO

Furore (SA&)
marisacuomo.com

VASSERIA FRATTASI

Bonea (BN)
masseriafrattasi.it

ANTEPRIMA VINI D'ITALIA 2023

I vitigni dell'azienda sono coltivati su terrazzamenti sostenuti da muretti a secco sui
tornanti della Costiera Amalfitana, dove meccanizzare & un’impossibilita pratica. Le va-
rieta coltivate sono tutte autoctone e spaziano dal fenile, ginestra, falanghina e bianco-
lella per i vini bianchi, al piedirosso e aglianico per i rossi.

COSTA D'AMALFI FURORE BIANCO "21

Giallo paglierino tenue. Sentori mediterranei, insieme a sensazioni agrumate e fiori
bianchi spiccano al naso. Al palato la freschezza si amalgama a una sapidita spiccata e
un finale lungo e appagante.

L'azienda é ospitata da un antico edificio del 1779 ed & condotta da Pasquale Clemente,
che ha raccolto e porta avanti oggi la tradizione vinicola della famiglia Cecere. Dai vi-
gneti, che si estendono per un totale di 30 ettari, viene prodotta un’ambiziosa gamma
aziendale che si basa su uve autoctone.

FALANGHINA DEL SANNIO TABURNO V.T. DONNALAURA “21

Molto ricca al naso questa Vendemmia Tardiva. Profuma di gelsomino, pesca tabacchie-
ra ed erbe aromatiche. Il palato & morbido, dall’acidita controllata, ma che bilancia le
note dolci percepite al naso.
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